Tomatenpa pnka Chﬂh Knoblauch,
silikum, Origanum, Peffer, Meersalz

ngi Penne a la Arrabvata

=
2! Jose gef ackle Tomaten,
m?.gbel 1 Knob\aucthehe 4o befr/
Lachsschinken, 1TL Butter, 5-10g ==
/ Awrabiata-Gewlrz und 25 g Parmesan

~_Zubereitung: Nudeln nach Anle«unF
~ kochen. Zwiebeln u. Knoblauch schalen
und wirfeln. Schmken in Streifen schnej-
-~ den Butter in der Pfanne zerlassen, Dari
Schinken u. Zwiebeln anbraten. Knop-
lauch, Tomaten und nach Gt

/ Italienische Mischung
/ Kréuter der Provence

probleren Sle auch d|e

anderen Produkte und
Gewiirzmischungen:

Heisse Briihe

A .
rraniata
Salaticauter &b
Apfelpunsch
Gliihwein
Gewiirzkuchen
Honigkuchen
Lebkuchen
Spekulatius *
Zimtsterne
zahlreiche Sorten
feinster Tees
tber 100 Sorter
reine dtherische

Gewiirzzubereitng S

Mindestens

| che:17922 Inhatt: 50g
haltbar bis:

\
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